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SUSTENTAVEL

Brasilia, segunda-feira, 29 de outubro de 2018

Paraonde vaio
residuo que voce
nao come?

Instituto

Ecozinha langa

campanha para
conscientizar

a populacao

e melhorar a
destinagao do
lixo organico

Saiba mais em

o www.institutoecozinha.org.br.

plastico é vilao e que pode-

mos ajudar o meio ambiente
abrindo maodesse assessoriodu-
rante as refei¢oes. Uma alternati-
va ésubstitui-lo por versoes reuti-
lizaveis ou por itens que podem
se decompor em menos tempo.

Nesse sentido, o Instituto Eco-
zinha lan¢a uma campanha para
conscientizar a populacdo e ain-
da melhorar outras agoes que
vem realizando desde o ano pas-
sado, quando foi criado com a li-
deranca de Paulo Mello, um dos
proprietarios da rede Dona Le-
nha. A iniciativa, inédita no Pais,
propde a adogao do canudoca,
um canudo feito de mandioca,
milho e de outras fontes degra-
daveis, que vira adubo depois do
uso.Anovidade ja esta disponivel
em 63 bares, hotéis e restauran-
tesassociados ao instituto.

Na campanha “Aqui seu canu-
do vira adubo”, os estabeleci-
mentos participantes pedem a
doagaode RS 1porunidade usada
do objeto. O dinheiro arrecadado

’é sabemos que o canudo de

sera destinado a ampliagdo e mo-
demizagdo da logistica e da com-
postagem de residuos organicos -
realizada pelo instituto desde o
ano passado.

Juntos e mais fortes

Criado em 2017, o Instituto Eco-
zinha surgiu a partir da necessida-
de de adequacao a Politica Nacio-
nal de Residuos Solidos e a Lei Dis-
trital 5.610/2016, que determinou
que estabelecimentos geradores
de mais de 120 litros de residuos
solidos por dia devem arcar com
os custos de separagdo, coleta e
destinacdo de lixo. Apartir dai,um
grupo de 16 casas se reuniu para
minimizar os custos, a partir do
desenvolvimento de praticas de
gerenciamento de residuos soli-
dos em conjunto.

Dessa maneira, urgiramas caixas
coletoras, que armazenam os mate-
riais ja separadosaté que a coleta se-
letiva passe para buscar e levar aos
locais indicados a cada produto. Vo-
cé provavelmente ja deve ter visto
alguma delas em lugares como o

Daniel Briand (104 Norte), Pinella
(408 Norte), Dona Lenha (202 Sul) e
outros estabelecimentos.

Desde a criagdo da iniciativa,
mais de 300 toneladas de residuos
orgdnicos foram transformados
em 100 toneladas de adubo orga-
nico de alta qualidade. Cerca de
mil toneladas de vidro foram des-
viadas do aterro sanitario e envia-
dasafabricasdereciclagem;e cen-
tenas de toneladas de residuos re-
ciclaveis foram destinados a coo-
perativas e associagoes de catado-
res. Fora isso, também foi desen-
volvida uma metodologiaqueesta
sendo disseminada em virios es-
tabelecimentos de forma gratuita.
A turma também implementou o
primeiro patio-escola de compos-
tagem do Brasil, um projeto piloto
de baixo custo e alto impacto posi-
tivo para a preservacao do meio
ambiente, que pode ser replicado
em outros lugares.

Quando vocé vai a um a restau-
rante, se torna responsavel pelore-
siduo produzido. Entdo, ndo custa
ajudar, certo?

Jornal de Brasilia

CABE NO BOLSO

E aendloga Susana Balbo,
uma das mais celebradas
mulheres do vinho no mundo,
que assina o vinho desta
semana. O Crios Rosé of
Malbec é elaborado na regido
argentina de Mendoza com a
casta emblematica do pais
vizinho. A primeira vista, esse
rétulo ja encanta pela cor, um
limpido
vermelho de
fundo
alaranjado. No
nariz,
apresenta
notas de fruas
vermelhas
frescas, como
morangoe
cereja. Sua
acidez éum
pouco
acentuada.
Combinada
aocorpo
médio, se
torna boa
opgao para
combinar com
dias de
temperaturas | . il
altas e comidas
leves, como
frango grelhado,
sushi e saladas
regadas de leve
com azeite e
acompanhadas por
camardes ou salmao.
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Pode ser encontrado no
www.superadega.com.br, por
R$5790.




